Cuchillo para cortar hoja de 20 cm

CAM14

MASAHIRO

Cuchillo de cocina seleccionado por el equipo FourniResto por su
calidad aprobada. Proviene de la marca Masahiro, una marca

n- BE japonesa que fabrica cuchillos de calidad. Disefiado para ser
utilizado por diestros, es muy afilado, con una hoja de acero
inoxidable enriquecida con un 0,9% de carbono. Mango de POM
con 3 remaches.

Caracteristicas del producto:

Longitud (mm) : 337 Pais de fabricacion : china Tipo de manga : remachado
Material del mango : pom Tipo de hoja : forjada Pasar por el lavavajillas : no
Tamarfio de la hoja (en cm) : 20 Gama : masahiro Tipo de acero inoxidable : mbs-26

Informations Logistiques :

Largeur : 410 mm Profondeur : 30 mm Hauteur : 90 mm
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