Attendrisseur Profi Line - 51 Lames

HN843451

dbHENDI

Tools for Chefs

Cet Attendrisseur Profi Line dispose de 51 Lames. Il est congu
en ABS et en acier 18/8. Il permet d'améliorer la qualité de votre
viande et de diminuer la longueur de ses fibres. Grace a lui, le
temps de marinade est réduit car la sauce et les épices vont
pénétrer plus rapidement.

Caracteristiques Produit :

Longueur (mm) : 42 Profondeur (mm) : 150 Hauteur (mm) : 118

Matiere : Inox Matiere du manche : ABS Passage au Lave-vaisselle : Oui

Informations Logistiques :

Largeur : 230 mm Profondeur : 280 mm Hauteur : 10 mm
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