Cuchillo de chef Seki Magoroku Shoso de 18 cm
KIAB5158
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. = ,*“ Descubre el Cuchillo De Chef Seki Magoroku Shoso 18 Cm, una

herramienta de precision indispensable para los profesionales de la
cocina. Con su hoja de 18 cm de acero inoxidable, su mango
ergonoémico y una longitud total de 310 mm, este cuchillo te
garantiza un corte limpio y una experiencia culinaria 6ptima. Confia
en la gama Seki Magoroku Shoso para un equipo de cocina de alta

calidad.
Caracteristicas del producto:
Longitud (mm) : 310 Pais de fabricacion : japon Material del mango : inoxidable
Tamafio de la hoja (en cm) : 18 Gama : seki-magoroku-shoso
Informations Logistiques :
Largeur : 390 mm Profondeur : 70 mm Hauteur : 20 mm
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