
Horno de pizza NT622
BR2002095

 Este horno de pizza profesional NT 622 permite cocinar 8 pizzas
en 2 pisos. Es perfecto para profesionales, pizzeros y
restauradores estarán encantados con su rendimiento.

 

 

Características del producto:

Alimentación : 400-v Volumen (L) : 0.65 Tipo de pedido : electronica

Temperatura mínima (°C) : 85 Temperatura Máxima (°C) : 450 Programable : si

Número de Niveles : 2 Número de Habitaciones de Cocina : 2 Temporizador : si

Interior Refractario : sole-boveda Acabado Exterior : inoxidable Longitud (mm) : 885

Profundidad (mm) : 790 Altura (mm) : 710 Peso (kg) : 102.8

Potencia (W) : 10 Materia : acero-esmaltado País de fabricación : turquia

Iluminación interior : si Capacidad de la pizza : 8 Termostato : si

Necesita un electricista : no Dominio de uso : interior Altura interior (mm) : 140

Anchura interior (mm) : 605 Profundidad interior (mm) : 630 Tipo de horno : electrico

Informations Logistiques :

Largeur : 820 mm Profondeur : 870 mm Hauteur : 910 mm

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://es.fourniresto.com/

 1 / 1

http://www.tcpdf.org

